
Menu Saint-Valentin
48€

Desserts
Finger façon cheese cake aux framboises, sorbet yaour� et coulis de

fr�its rouges mentholé
ou

Tar�elette chocolat, dés de poire flambés au cog�ac, brisures d’oréo et
crème glacée vanille�

Ter�ine de foie g�as marbrée de mag�et f�mé, gelée de mang�e et
chut�ey de kumquat

ou
Tar�are de bar aux huît�es, pommes g�anny et fr�it de la passion,

caviar de hareng

Entrées

Filet de sandre doré à la peau, houmous de pois chiche, f�met réduit
au Riesling aux écrevisses et chips colorés

ou
Médaillon de poularde fer�ière et sa raviole de ricotta épinard,
velouté crémé au vin jaune et mousseline de carotte au cumin

Plats

Mise en Bouche
Cannelé au saumon f�mé, Panna cotta de champig�on et Crème br�lée aux effluves de t��ffe

Intermède glacé

Bon appétitBon appétit


